HOSTELLERIE

AM SCHWARZSEE
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www.hostellerieamschwarzsee.ch

Herzlich Willkommen !

Bienvenue !

Welcome !



Vorspeisen Entrées Starters

Variation von Blattsalaten mit gegrillten Pinienkernen CHF 9.00

Variation de salade aux pignons de pain grillé
Variation of leaf salads with grilled pine nuts

Gemischter Salat nach Art des Hauses CHF 9.50

Salade mélée
Homemade mixed salad

Jagersalat
mit Champignons, Speck, Croutons und karamellisierten Niissen CHF 18.50

Salade du chasseur, champignons, lardons, croutons et noix caramélisées
Season Salad with mushrooms, bacon, croutons and caramelized nuts

Suppen Soupes Soups

Tomatencremesuppe mit Pesto-Sahnehdubchen CHF 9.50

Creme de tomate et nuage de pesto a la creme
Tomato soup with pesto cream topping

Kiirbiscremesuppe CHF 9.50

Créeme de potiron
Pumpkin cream soup

Pfifferlingcremesuppe CHF 9.50

Créeme de chanterelles
Chanterelle cream soup



Warme Speisen Plats chauds Hot dishes

Rehmedaillons (HUN) auf Toast mit Preiselbeersauce CHF 48.50

Meédaillons de chevreuil sur toast avec sauce aux airelles
Venison medallions on toast with cranberry sauce

Hausgemachtes Hirschpfeffer (N2) CHF 36.50

Civet de cerf fait maison
Homemade jugged deer

Hirsch Entrecote (NZ) in Kiirbiskruste mit Brombeersauce CHF 42.50

Entrecéte de cerf dans une crolte citrouille avec sauce aux miires
Venison Entrecote in pumpkin crust with blackberry sauce

Wildschwein Filet (PL) im Blatterteigkissen an Pfifferlingsauce CHF 38.50

Filet Mignon de sanglier feuilleté avec sauce aux chanterelles
Filet Mignon of wild boar in puff pastry with chanterelle sauce

Vegetarischer Wildsaison Teller CHF 32.50

Assiette de chasse végétarienne
Vegetarian venison plate

Alle unsere Wildgerichte werden mit hausgemachten Spdtzli, Rotkraut, Rosenkohl,
glasierten Maroni und Biischelibirnen serviert

Tous nos plats de chasse sont servis avec des spdtzli fait maison, chou rouge, chou de
Bruxelles, marrons glacés et poires a Botzi

All our venison dishes are served with homemade spiitzli, red cabbage, brussels sprouts,
glazed chestnuts and pears

Beilagen nach Wahl: Country Potatoes, Spatzli, Reis, Nudeln, Pommes Frites, Risotto,
Kartoffelgratin.
Accompagnement de votre choix Country potatoes, Spdtzli, riz, nouilles, pommes frites,
risotto, gratin dauphinois.

Our main- dishes are served with fresh vegetables and a side dish of choice:
Country potatoes, Spdtzli, rice, pasta, French fries, risotto, potato gratin



Hot Stone

Auf heissem Stein serviert / d cuire soi-méme sur la pierre chaude

Mit einem gemischtem Salat als Vorspeise und 4 verschiedenen Saucen
Avec une salade mélée en entrée et ses quatre sauces

With mixed salad as a starter and 4 different sauces

1. Rindshohriickenfilet (CH) CHF 43.00
150g oder 250g CHF 38.00
Entrecéte couverte de boeuf / Beef

2. Lammriickenentrecote (NZ/AU) CHF 42.00
150g oder 250g CHF 37.00
Entrecéte d’agneau / Lamb

3. Farmersteak (Schweinsnierstiick) (CH) CHF 36.00
150g oder 250g CHF 32.50
Steack de porc / Pork

4. Black Tiger Krevettenspiess in Soja-Wasabi-Marinade CHF 39.00
120g oder 180g CHF 35.00

Crevettes géantes ,Black Tiger“ marinées au soja et wasabi
Tiger Shrimps in wasabi soya marinade

5. Kangaru Filet 220g (AU) CHF 38.50
Kangourou

Beilage nach Wahl: Country Potatoes, Reis, Nudeln, Pommes Frites, Risotto, Kartoffelgratin
Accompagnement aux choix de: country potatoes, riz, nouilles, pommes frites, risotto, gratin
dauphinois

Side dish of choice: Country potatoes, rice, pasta, French fries, risotto, potatoes



Flammenkuchen

Hostellerie

Al Forno

Lago Nero
Margherita
Prosciutto
Funghi

Salami

Quattro Stagioni
Calzone gefaltet
Napoli
Capricciosa
Diavola

Caprese
Carbonara
Gamberetti
Tonno e Cipolla
Hawaii

Salmone
Quattro Formaggi
Vegetaria

Kinder Pizza

Pizza vom Holzofen / Pizza au feu du bois

Klein
Sauerrahm, Speck, Zwiebeln CHF 17.50
Créme aigre, lardon, oignons
Cherry-Tomaten, Rucola, Rohschinken,
Grana Padano, Olivendl CHF 19.50
Tomates-cerise, roquette, Jambon,
Grana Padano et huile d’olive
Cherry-Tomaten, Rindscarpaccio, Buffalo- CHF 22.50

mozzarella, Rucolasalat, Grana Padano, Olivendl
Tomate cerise, carpaccio de boeuf, mozzarella
de bufala, salad de rucola, Grana Padano et huile d’olive

Speck, Bergkase, Zwiebeln CHF 17.50
Lard,fromage des montagnes, oignons

Tomatensauce, Mozzarella CHF 15.50
Sauce tomate, mozzarella

Emmentaler Schinken CHF 17.50
Jambon Emmentaler

Champignons, Steinpilze, Knoblauch CHF 18.50
Champignons, bolets, I'ail

Salami CHF 18.50
Salami

Schinken, Champignons, Oliven, Artischoken CHF 17.50
Jambon, champignons, olives, artichauts

Schinken, Champignons CHF 17.50

Jambon, champignons frais
Sardellen, Kapern, Cherry-Tomaten, Grana Padano CHF 18.50
Anchois, cdpres, tomate cherry, grana padano

Schinken, Champignons, Oliven, Peperoni CHF 18.00
Jambon, champignons, olives, poivrons
frische Chilischoten, Chorizo, Oliven CHF 17.50

Piment frais, Chorizo, olives
Tomaten, Mozzarella-Stiicke, Basilikumpesto CHF 17.50
Tomates, pieces de mozzarella, pesto au basilic

Speck, Ei, Zwiebeln CHF 17.50
Lard, ceuf, oignons

Crevetten, Knoblauch CHF 20.00
Crevettes, ail

Thunfisch, Zwiebeln, Kapern CHF 17.50
Thon, oignon, cdpres

Schinken, Ananas CHF 17.00

Jambon, ananas
geraucherter Lachs, Zwiebeln, Kapern, Rucola CHF 19.50
Saumon fumé, oignons,cépres, roquette

Vier verschiedene Kasesorten CHF 18.50
Quatre differentes sortes de fromage

Saisongemiuse CHF 17.00
Légumes de saison

Mini Pizza Margherita (nur fir Kinder) CHF 9.00

Mini Pizza Margherita (seulement pour les enfants)

Gross
CHF 19.50

CHF 22.00

CHF 24.50

CHF 19.50

CHF 17.50

CHF 19.50

CHF 21.00

CHF 21.00

CHF 19.50

CHF 19.50

CHF 20.50

CHF 20.00

CHF 19.50

CHF 19.50

CHF 19.50

CHF 22.00

CHF 19.50

CHF 19.00

CHF 22.00

CHF 20.00

CHF 19.00

Pro zusatzliche Beilage / Par chaque garniture supplémentaire ab CHF 1.50
(Alle Pizzas sind mit Tomatensauce, Mozzarella und Oregano / Tous les pizzas sont avec sauce

tomate , mozzarella et origano)



Kinderkarte carte pour enfants

Chicken Nuggets mit Pommes Frites und Ketchup
(Fleisch CH)

Chicken nuggets avec pommes frites et Ketchup
Chicken nuggets with french fries

Kinder-Pizza
Pizza-Enfant

Spaghetti an Bolognaisesauce

Spaghetti bolognaise
Spaghetti bolognaise

Kalbsschnitzel (CH) an Rahmsauce
mit Nudeln und Gemiise garniert

Escalope de veau sauce a la creme avec nouille et légumes
Veal cutlet with cream sauce

CHF 11.50

CHF 9.00

CHF 11.50

CHF 14.50



Desserts

Warmer Apfel-Birnenstrudel an Vanillesauce CHF 12.00

Strudel aux pommes et poires, sauce créme Anglaise
Warm apple-pear strudel with vanilla sauce

Hausgemachtes Toblerone Mousse CHF 12.00

Mousse Toblerone
Homemade "Chocolate Mousse" Toblerone

Café Gourmand CHF 12.50
Kaffee Creme oder Esspresso, Gebrannte Creme und Toblerone Mousse

Café Créme ou Esspresso, créme brulée et mousse au Toblerone
Coffee or esspresso, créme brulée and Toblerone chocolat mousse

Coupe Vermicelles CHF 9.50
Coupe vermicelles

Vermicelles mit Vanilleeis und Meringues CHF 12.00
Assiette Vermicelles, glace vanille et meringues

Kaseteller (5 Sorten aus unserem Tagessortiment) CHF 18.50

Assiette de fromages, garni de 5 sortes différentes
Cheese plate (5 varieties from our daily assortment)



